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SONIKETEKÉ   (flamenco jazz)

Luís González  Piano | Piano
Gavin Buckley Guitarra flamenca | Guitarra flamenca
Marc Bódalo   Bateria | Batería
Josep Colis   Baix | Bajo

Soniketeké deriva del concepte “soniquete” que vindria a ser la força rítmica del 
jazz que permet que la música camini. Era una paraula que agradava als joves 
integrants d’aquest grup, una de les revelacions de la darrera fornada d’artistes del 
país. Tot i ser una formació eminentment jazzística, en el grup trobem una guitarra 
flamenca que aporta la nota de fusió d’estils i que ha permès a Soniketeké trencar 
motlles i guanyar, per exemple, el concurs Fringe09, del Festival de Jazz de 
Girona’09.

Flamenco-jazz sense prejudicis, interpretant clàssics d’ambdós gèneres i temes 
propis en una actuació que no deixarà de ben segur a ningú indiferent.

Soniketeké deriva del concepto “soniquete” que viene a ser la fuerza rítmica del 
jazz que permite que la música camine. Era una palabra que gustava a los jóvenes 
integrantes de este grupo, una de las revelaciones de la última hornada de artistas 
del país. Todo y ser una formación eminentemente jazzística, en el grupo encontra-
mos una guitarra flamenca que aporta la nota de fusión de estilos y que ha permiti-
do a Soniketeké romper moldes y guanyar, por ejemplo, el concurso Fringe09, del 
Festival de Jazz de Girona’09.

Flamenco-jazz sin prejuicios, interpretando clásicos de dos géneros y temas 
propios en una actuación que no dejará, seguro, a nadie indiferente.

jazzsessions!

Preu Menú + concert jazz
Precio Menú + concierto jazz

50,00€ (iva inclòs | iva incluido)

MENU
“Ragtime sota les estrelles” | “Ragtime bajo las estrellas”

Aperitiu | Aperitivo
Pa amb tomàquet, espatlla ibèrica i copa de cava Raimat Brut
Pan con tomate, espalda ibérica y copa de cava Raimat brut

Primer plat | Primer plato
Sopa de síndria amb tomàquet i llagostins amb notes de saxo
Sopa de sandía con tomate y langostinos con notas de saxo

o
Original Dixieland Band:

Graellada de verdures de temporada amb formatge de cabra
Parrillada de verduras de temporada con queso de cabra

Segon plat | Segundo plato
Confit d’ànec amb salsa ginebró i coriandre i puré de peres al cardamom

Confitura de pato con salsa de “ginebró” i “coriandre” y puré de peras al cardamom
o

Llom de bacallà amb puré cremós de cigrons i cruixent de clara
Lomo de bacalao con puré cremoso de garbanzos y crujiente de clara 

Postre | Postre
Postre Duke Ellington:

Coulant de xocolata amb gelat de nata
Coulant de chocolate con helado de nata

o
Postre Soniketeké:

Sopa de cireres amb gelat d’amaretto
Sopa de cerezas con helado de amaretto

Celler | Bodega
Aigües minerals | Aguas minerales

Legaris Roble DO Ribera del Duero o Legaris Verdejo DO Rueda
Aigües i Cafè | Agua i café


